KAISER

SAUVIGNON BLANC (BIO)

Jahrgang: 2014

Weinbaugebiet: Neusiedlersee-Hiigelland — Burgenland - Osterreich
Lage: leichte Hanglage

Boden: LoR - Lehmboden

Qualitatsstufe: Qualitétswein - BIO

Vinifikation:
Der Weinstock trégt nur 8-10 Trauben (ausdiinnen) um ihn nicht zu belasten
und damit er seine Energie flr wenige gut entwickelte Trauben aufwendet. Die
Reifung der Traube wird durch ein Entlauben unterstiitzt, da eine gute
Sonneneinstrahlung die Entwicklung fordert. Die Erntezeit war auf zwei Teile
aufgeteilt. Die Trauben der ersten Ernte hatten eine Lesegradation von 18
KMW und die der zweiten Ernte betrug 19 KMW. Nach der Ernte wurden die
Trauben gerebelt. Die Maische wurde dann mittels CO2 Gas runtergekihlt
und somit auch vom direkten Sauerstoff befreit. Nach 8 Stunden
Maischestandzeit bei 12 °C erfolgt die Pressung und danach eine Vorklérung,
bei der sich die Trubstoffe am Boden absetzten und der Klare Most abgezogen -
werden kann. Anschlie3end wurde dieser mit Reinzuchthefen versetzt und bei :
15 °C 14 Tage vergoren. Nach Beendigung der Garung wurde der Wein F\ I\ l s‘ I' R
filtriert und Fullfertig gemacht. e f

Ertrag: 5000 I/ha
Alkohol: 11,2 %vol.
Restzucker: 1,09/l
Saure: 7,09l

Beschreibung: Trocken. Dieser Weil3wein hat Fruchtaromen nach reifen
Stachelbeeren und gelben Paprika.
Am Gaumen entdeckt man eine sehr schone stahlige Saure, mit
viel Fruchtigkeit.

Serviervor schlage: 10-12 °C

Speiseempfehlungen:  Fisch- und Huhngerichte mit leichten Sof3en, leicht zubereitetes Schwein,
Meeresfriichte, Suppen




